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Az alabbiakban néhdny olyan, a sz8lészet, boraszat, szervirozas és késtolds szokincsébél kivalasztott micloh
szakkifejezést taldlhat az olvasé, amely a Borenciklopédidban vagy nem szerepel, vagy véleményiink szerint | tes i
részletesebb magyarazatot kivdn. A hely sziikéhez mérten igyekeztiink az érdekesség és hasznossag ¢lesztok Al
szempontjai szerint valogatni, szem el6tt tartva a magyar bor és bornyelv szakkifejezéseit, valamint a nem S &

szakmabeli olvasé vélt igényeit is. , narkes,
Lengyel Pérer

4 fajtabor !
almasavbomlis (biolégiai) Az alkoholos erjedés utdn gyakran bekévetkezs masodlagos erjedés, amelynek soran KOk
— egyes tejsav-baktériumok 4ltal termelt enzimek hatasara — a durvébb almasav lagyabb tejsavra és szén-di- siiton
oxidra bomlik le. Az almasavbomlés baktériumtenyészettel mesterségesen is el§idézhetd. Tl
animadlis Olyan bor, amelynek illatiban, izében 4llati eredetii anyagokra emlékeztetd jegyek is fellelhetSk. Fon- Kt s
tosabb megjelenési formai kozott emlithetd a cserzett bér, az érlelt vadhus, a mésusz, nem allat 1étére a szar- i it
vasgomba, valamint a vajassag. flordlis V'
avindlds A bor teljes cukortartalmanak kierjedését borparlat vagy szesz hozzaadéasaval megakadélyozo eljaras, mas bt
néven alkoholozas. Az eredmény 4ltaldban magas (14%-nal feltétleniil magasabb, de jellemz8en 17-21% ko- és
zotti) alkoholtartalmu, édes, Gn. erdsitett bor. Tokajban 1991 6ta ismét torvény tiltja az avinaldst, forditas A,
barrique Eredetileg csak Franciaorszagban hasznlatos, kisebb méretli, beliil tdbb-kevesebb intenzitassal kiége- | sl
tett Uj t6lgyfa hordd, amelynek legismertebb valtozata a 225 literes barrique bordelaise. A barrique jelleg- bt
zetes, intenziv aromaanyagokat kélcsondz a benne érlelt bornak (vanilia, kokusz, szegfliszeg, csokolade, fiist, fliszeres A
porkolesi aromdk). Emiatt kizarolag testes, nagy extrakt tartalmu, széles gylmélcshattérrel rendelkezd bo-
rok — fehérborok kozétt leginkabb a chardonnay — alkalmasak és érdemesek i gazan ,,barikoldsra”. i
cru Jelentése ,termés”, ,,d(i18”. Franciaorszégban a torténelmi borvidékeken beliili terméhely-osztalyozas alap- | ney ehe
egysége, amelyet némi modositassal, 4tértelmezéssel mdas bortermeld vidékek is atvettek. Tokaj terméhelyei- huzamRort:
nek osztdlyozdsa mér a XVIII. szdzadban megindult, és egyes diilék ma is elvitathatatlan presztizzsel ren- Vags i
delkeznek, de a sokféle bortipus és ismert trténelmi okok miatt napjainkig sem alakult ki az egész Hegyal-
jat atfogo, egységes referenciarendszer. b
cukrozds A must feljavitasa cukor hozzdadasaval. Ha a cukortartalom kierjed, a cél nem édesités, hanem a maga- w7k,

: sabb alkoholfok, illetve a ,,szajban tapinthat6” struktira elérése. A cukrozasnak a bortermelés északi teriile- .

! tein lehet 1étjogosultsaga, itt az eurépai és nemzeti Jogszabélyok (Magyarorszagon 1990 6ta) szigoru haté- T
rok kozott engedélyezik is. Fontos kivétel a tokaji specialitasok kategoridja, melyben az 1991-es bortdrvény gt 3 |
szerint - a vildg tobb hires édesboraval ellentétben — tilos a cukrozas.

cuvée Magyarorszagon ,hazasitas” értelemben hasznalatos $z0, de Franciaorszgban mas Jelentése is lehet (pl.
weru”, ,els présbor”, ,tétel”). A cuvée nélunk tehét legaldbb két bor keveréke, amelyben a kiilonb6zé faj- oo
tak — idedlis esetben — harmonikusan egészitik ki egymast. Magyarorszagon a borhdzasitas legismertebb pél-
ddja a Bikavér, amelynek receptje ugyancsak termel6tdl termelGig valtozik. mislis

degorzsilds A hagyomanyos, palackos érlelésli pezsg6k készitésének fontos mozzanata, melynek sordn a fiiggs- I
leges térolés, rdzas sordn a palack nyakaban a kupakig véndorolt seprét eltavolitjak. Mivel dugbzasig a pezs- minerilis €

g6 oxigénnel érintkezik, a seprétlenitést a lehet§ legrovidebb id6 alatt kell végrehajtani. A modern megol- ’ il

' das: a palack nyakat folyékony nitrogénbe martjak, igy felnyitaskor a megfagyott iiledéket egyszer(ien kive-
t1 a nyomas. Sl

dekantilds A bor 6vatos 4ttoltése a palackbél egy hasas butélisba. Altalaban iddsebb vordsborok (jellegzetesen a oxidatiy s
portdi) szervirozasi modja. Az esetleges iiledék igy a palack aljan marad, és a levegdztetés is hatékonyabb, ]
hiszen a dekanterbe 4tfejtett és abban megmozgatott bor nagyobb feliileten érintkezik az oxigénnel, igy aro- - S
mél is hamarabb megnyilnak. Pont ez utbbi hatdsa miatt a dekantalds fiatal, nyers és zart borok esetében is Jo o
elényds lehet, viszont kifejezetten keriilend§ a gazdag, 4m torékeny illati boroknal, ; SEIGE

derités A bor tisztitasa kival6 adszorpciés tulajdonsagii anyaggal (bentonit, tojasfehérje, zselatin), amelyhez a bort .

g zavarossa tev0 szilérd részecskék (élesztBsejtek, fehérjék, héjmaradvinyok) hozzéragadnak, és azzal egylitt Yoaiih
) a hord¢ (tartdly) aljéra iilepednek. A deritéssel tisztul és stabilizalodik a bor, ugyanakkor veszithet is

izgazdagsagabdl, ha a beavatkozast tulzasba viszik. S
diilészelekcio Az egyes diildk termésének, illetve borainak kiilon kezelése. Olyan borvidékeken van igazan értel- DA

me, ahol az egyes fekvések talaj- és mikroklimatikus adottsagai értékelhetd eltéréseket mutatnak, illetve a dsar

fajtaszerkezet és a bortipusok eléggé egységesek ahhoz, hogy ezen kiilonbségek a borokban egyértelm{ien
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