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megjelenithetSk legyenek. Ha Magyarorszigon lenne ilyen rendszer, a Kopér bizonnyal Grand Cru kateg6-
ridban, a ,villanyi” megjeldlés nélkiil futhatna. Tokajban a terméhelyi viszonyok 6ridsi valtozatossaga ki-
mondottan indokolhatn4 a szigoru diildvélogatast, de hétréltatja a folyamatot a klasszifikaci6 kiforratlansa-
ga az asziszemek és az alapmustok, alapborok sokszor birtokon beliil is eltér3 szarmazési helye, illetve a ter-
melSk nagy részének azon torekvése, hogy — a champagne-i gyakorlathoz hasonléan — egalizalt, kGvetkeze-
tes birtokstilust alakitsanak ki. i

 élesztbk Alkoholos erjedést, illetve egyéb fermentaciot kivalto gombak. A vadélesztSk a gyiimdlcsén természete-

sen el6fordul organizmusok, mig a fajélesztSket specifikusan, borbél tenyésztik ki. Az igazdn természetes
borkészités hivei szerint a vadéleszt6k mind az els6dleges erjedés, mind az almasavbontés sordn nélkiiléz-
hetetlenek a terméhely hiteles megjelenitése érdekében, sdt a komplex aromék kialakuldsaban is fontos sze-
repet jatszanak.

fajtabor Egyetlen sz816fajtabol készitett bor, tehat a cuvée ellentéte. Tokaj vonatkozaséban a fogalom — némileg
kovetkezetleniil - tobbletjelentéssel bir, hiszen a ,,fajtabor” ott gyakran azt is sugallja, hogy nem valamely
kiilénlegességrdl (szamorodni, aszu stb.) van sz6, hanem egy tobbé-kevésbé szaraz borrél (furmint, harsle-
velii, muskotaly). Igy aztan a Hétsz816 1996-0s hatputtonyosét aligha emlegetnénk ,fajtabor” néven, még ak-
kor sem, ha tudjuk, hogy tisztan harslevel(ib3] késziilt (ellentétben az aszik tilnyomo tSbbségével, melyek
voltaképpen hézasitisok).

florilis Viragillatokkal rendelkez8 bor jelzsje. A klasszikus, sokszor a fajtéra jellemz6 florélis jegyek koz6tt em-
lithetd az ak4c (Loire, Tokaj), a rezeda (olaszrizling), a rozsa (tramini), a piinkdsdi rézsa (Beaujolais Cru-k)
és az ibolya (piedmonti nebbiol6k).

forditds Az aszibor préselése utdn visszamaradt asztorkolyre ontott must erjesztésével, majd masodszori prése-
léssel nyert édes tokaji. Az Ujrahasznosité eljarasbol, ezzel a s2816héjbél szarmaz6 anyagok nagyobb aranya-
bdl adéddan a forditas érdekessége az asziiénal magasabb tannintartalom.

fiiszeres A jelz6 dltalaban széritott, nem zold fliszerfélékre emlékeztetd jegyre utal, amely lehet fajtafliggd (pl. fa-
héj a tramini, pirospaprika a kadarka, bors a syrah vagy a kaliforniai zinfandel esetében), de tobbnyire a télgy-
fa hordés érlelés terméke (vanilia, szegfiiszeg, szerecsendié stb.) Maésodlagos jelentésben a sz6 z6ld fiiszer-
ndvényeket idézG jegyre is vonatkozhat (babér, kakukkfd, rozmarihg, bazsalikom stb.).

hozamkorlatozas A termés tudatos csokkentése a sz§16ben. Eszkézei a tépszerek, a tragyazas visszaszoritasa
vagy mell8zése, valamint a hajtds- és fiirtvalogatds. Bar nem minden fajta egyformén érzékeny a tilterhelés-
re, egyértelmii, hogy a megtermett mennyiség — egyéb feltételek azonoss4ga mellett — forditottan arényos a
bormindséggel. Ennek oka az, hogy ha a névény szdméra rendelkezésre 4ll6 tépanyagon kevesebb fiirt osz-
tozik, az iz- és illatanyagok koncentraciéja magasabb lesz a bogyokban. A legtagabb, borvidéki kategoria-
ban is hektdronként 55/60 hl a megengedett legnagyobb mennyiség, mig a csucsdiilékben termett borok
minddssze 35, ill. 40 hl/ha erejéig jogosultak a fekvésrdl elnevezett appellation hasznélatira, Magyarorsza-
gon a mennyiség ilyen mértékd visszafogésa a min8ség érdekében még igen ritka, bar terjedni latsz6 jelen-
ség. Fontos megjegyezni, hogy a hozamadat csak a hektaronkénti t6keszam ismeretében jelent igazan hasz-
nos, érdemi informéci6t, amibdl a bormindségre lehet kdvetkeztetni. Nem mindegy, hogy mondjuk a 40 hek-
tolitert 2000 vagy 8000 t8ke termi meg. Ebbél a szempontbél a vilag legtobb bortermd helyén célszer(ibb len-
ne egy tékére esd fiirtszamrol vagy kilogrammokrol beszélni, mint hektaronkénti termésrél.

maslds Jobbara szdraz, minimum 13% alkoholt tartalmazé6 tokaji kiilonlegesség, a lefejtett aszibor sepréjére 6n-
tdtt must erjesztésével késziil. _

mineralis Olyan borra mondjuk, amielynek illatiban, izében fokozottan jelentkezik a termétalaj 4svanyianyag-tar-
talménak hatésa. Leghiresebb kiilfoldi esete talan a mészkdn termett Chablis wtlizkoves” aroméaja vagy a szi -
te s6s, jodos Muscadet (pala és granit). Magyarorszagon péld4ul a Somlé bazaltban dasult talaja terem hang-
sulyosan mineralis borokat. ;

oxidativ Borkészitési eljards, illetve az igy iskoldzott borok jelz8je Lényege, hogy a bor — elsdsorban a hosszabb
aszkolas alatt, illetve a tobbszori atfejtés sordn — levegGvel érintkezik, igy az eredeti gyiimolcsaromak helyét
lassan az érlelési jegyek foglaljak el. A folyamat fokozatosabban megy végbe, ha a bor jobbara csak a hor-
d6 porusain keresztiil ,,levegdzik” (mikrooxidécio), intenzivebben, ha darabon tartja a bordsz, azaz nem tol-
ti fel teljesen a hordét. A szaraz fehérborok kézott csak a magas sav- és extrakttartalmi borok alkalmasak
tobbé-kevésbé oxidativ kezelésre; a gerinces soml6i példaul sokat nyerhet a kiméletes mikrooxidaciéval.
A stilus f6 miifaja az édesbor. Hegyaljan évek 6ta fo'lyik a vita arrél, hogy a tokaji borkiilonlegességek iden-
titdisa mennyiben kotddik az intenziv és extenziv 4szkoléshoz. A durva oxidaxi6 (kivalt az avinélassal kar-
oltve) persze nem azonos a finom érleltséggel, viszont a terroir, az els6dleges jegyek, no meg az alapanyag-
hibék elkendézésével ugyancsak alkalmas kevésbé 5nallé karakter(i borok készitésére. Nem véletlen, hogy
a szamorodnit oly sokszor hasonlitjak a sherryhez, s6t hogy egy hires killfoldi szakiré 1994-ben még a
»madeirizalt Sauternes” asszociéciéval jellemezhette az asziit,
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