20. Ismertesse a szénsavas borok kéziil a palackos erjesztésli pezsgdkészitést! Mutassa
be a palackos erjesztésii, szliréssel sepritelenitett pezsgikeszitést! Ismertesse a pezs-
gikészités gépi berendezéseit, palackozisinak modjat!

Kulcsszavak, fogalmak

- Pezsgd meghatarozasa, pezsgd kategoriak

- Palackos erjesztésil pezsgdkészités, alapanyagai, alapbor jellemzése

- Tirazslikor jellemzése

- Toltobor dsszeallitds

- Erjesztés, érlelés

- Razas folyamata, seprotelenités

- Expedicios likor hozzdadasa, palackozas folyamata, készar( taroldsa
Szliréssel sepritelenitett pezsgd

- Magnum palackos erjesztés, érlelés

- Sziiréssel seprotelenités

- Expedicios likor hozzaadasa, palackozas folyamata, készar taroldsa

A pezsd torténete

A bornakolyan fajtaja, amelynél a bor masodik érése magalaalackban megy végbe. Az
alapborokat (cuvée) ugynevezett tiragéeliel (€leszb és cukor) vegyitik, aminek hatasara
szénsavassa valnak.

Mintegy kb 300 éve Champagne vidékén, a Reims kornyéki Hheitsi Szent Benedek-rendi
apatsag pincevezge - pater Perignon - erjedetlen cukrot tartalmaad, vastag falu
palackban parafadugdval zart le. Karacsony tajéatéaezzel kinalta, s mikor megkdstolta a
gyongyod bort, igy kialtott: "A csillagokat iszom!". A pegé tehat valamikor az 1670 és
1715 kozott a véletlennek koszonbes sziletett meg, és a nagy titoktartas ellenéhwgef

6rzott recept rejtegetése ellenére a 18. szazadiddaeskorben ismertté valt.

A pezs@készités titkat hosszu ideig féltékenygiztek. A francia kirdlyokat Reimsben
koronéztakpk és udvartartasuk is csak ilyenkor késtolhattak mé&llonleges néd. Don
Perignon anélkil, hogy a palackban zajl6 biokéfolgiamatot ismerte volna, rgjott, hogy ha
a nem teljesen kierjedt mustot Iégmentesen lezgyfgyos bort kap. Ehhez a
felfedezéshez persze magsmaki talalmanyokra is sziikség volt: a nyomast&lbi
Uvegpalackra, valamint a légmentes lezarast dekae\s parafa dugora. Eppen ezért a
pezsgkészités a kezdetben nem volt veszélytelen felgatackban uralkodé 5-6 bar
tulnyomas miatt. A véletlensZeszéndioxidképadés a palackok 20-80%-anak robbanasat
okozta

A pezsd lényege:egy szigoru élirasok szerint készilt bort megédesitenek, és Ujra
erjesztenek. A masodik erjesztés zart térben, ngalidépalackokban, illetve ma mar
tartalyokban is torténik. A bor édesitésére 50 alEhzcukortartalmu tirazslit alkalmaznak.
Erjesztéskor specidlis éleszadagolnak a borhoz. Az erjedés soran kelétkendioxid
oldott allapotban marad a borban, illetve 6ssibkaz erjeszé edény légterében. A



késsbbiekben etil pukkan, habzik és gyongyozik a pe&sé helyzet a cukorkoncentracio
pontos mérésével valt megnyugtatova, és a peysgtas a 19. szdzadra mar Eurépa-szerte,
igy Magyarorszagon is elterjedt.

A mégis csak kbzismertté lett hagyomanyos champatgahinoldgiai mellett az 1850-es
evekben felfedezték a tankpeédgeszitést. Ez annyit jelent, hogy nem egyedi palkloan,
hanem nagyobb, nyomasallo tartalyokban torténigrpesztés. Chamrat francia mérnok
talalta fel ezeket a zomancos acéltartalyokat, yekblen 7000-8000 palacknak megféleal
készulhetett, ezzel olcsobba téve az eljarast.zAgeaz arcsokkenés réven valhatott
kozkedvelt itallé.

Az el pezsggyarat Németorszagban, 1825-ban alapitottak. Nddkesmaradtunk le
maogottik, hiszen a térténelmi Magyarorszagon, Pogsan 1835-ben mar két gyar is
létesiilt: az Ech és a Huber cég. Hazank pézsg@gyarat a Hubert I. E. cég alapitotta 1826-
ban Pozsonyban. 1835-ben, szintén Pozsonybandétédéhaz Esch és Tarsa, 1842-ben a
Palugyay Jozsef és Fia céget, mely a 19. szazanevég egyik legnagyobb borkereskéd
pezsggyartd cégge fefidott. Az el$ pesti pezsggyar alapitasa Holle Marton borkereskéed
neveheziizédik (1852). Pécsett 1876-ban alakult meg az Blaranyai Bornagykereskedés
és Pezsgpyar Littke L. cég, amely 1944-igitkddott. A maig egyik leghiresebb peéggar a
budafoki Térley (1882) névhez Kitik. Torley Jozsef lizemét a francia szarmazasusLoui
Francois nikodtette. A torténet szerint Torley és Francoizégssztek a pincekulcson, igy
Louis és César Francois 1886-ban sajat gyarattattgi, az 1896-os millenniumi kiallitdson
mutattak be pezggiket. A két haboru kozaotti tiszakban hazankban 18 céggel Budafok lett a
pezsggyartas fellegvara.

A pezsdikészités szamos érdekes munkafazist rep. folyamat a cukortartalom pontos
bedllitasaval és élegzadagolasaval keddik. A feltdltott palackokat dugoval lefelé
allvanyra, maglyara rakjak. Erjedés alatt minte@y22 kézi razas, forgatas utan a segpr
dugo kortl lerakodik. Ezt kovéen a palack nyakét hirtelen felie a megfagyott sefir
"kilovik". A hianyz6 mennyiséget "expedicios" tikkel pétoljak. Az érlelés a jo6 miiség
erdekében legalabb 9 honapig tart.

A pezs@ iranti nagy kereslet miatt a Il. Vilaghaboru utéait elterjedtté a tankpezsg

melynél 6 hdnap az erjesztés és érlelégaitma.

Kevésbé ismert, hogy egy j6 nisedi pezs@ is meghalalja a tobb éves érlelést. A palackban
jelen 1é\6 széndioxid lassitja a karos folyamatokat. Csak§dbdo, lehéleg parafadugdéval
ellatott palackokkal érdemes prébéalkozni.

Négyféle pezsg készitési modszer ismeretes:
1. Méthod traditionelle (hagyomanyos) - 0,75 | palexkojesztés
2. Magnum palackos - 1,5 | palack- erjesztéidasszikus modszer
3. tankban erjesztetiezsg
4. Asti médszer (méthod rurale) —a magas cukortartalmd must az elsédleges erjesztés sordn
valik szénsavassa



Pezs@ kategoriak:

Mingségi pezsé; Tartalyban erjesztve 6 hénap, élészérintkezés 80 nap
Palackban erjesztve 9 hénap, élgsérintkezés 60 nap

Meghatarozott terdhelyi minsségi pezsé
Alapbora és erjesztési tike ugyanarrél a terémelyrol
szarmazo6 mibségi borbol készil

lllatos s#ld mustjabol erjesztett pezsg
A kiindulo alap. 6leg illatos s#l6 mustjabdl szarmazé must

Pezsétipusok cukortartalom szerint:
extra brut: 0-6 g/l

brut: 15 g/I-nél kisebb

extra dry: 12-20 g/l

dry: 17-35 g/l

félszaraz. 33-55¢/I

edes: 50/g/l-nél nagyobb
FOGALMAK

Pezs@-alapbor:

Pezsggyartashoz éhllitott speciélis bor, amelyet direkt erre a cédnanesztenek, és
allitanak eb. A pezsg@-alapborhoz vald sitét a teljes érés éit szuretelik, igy az
alkoholtartalom alacsony marad, €s a szin, iliggok is gyengébben érvényesilnek. Az
pezs@-alapbor nem lehet karakteres, és csak a masodiggosisi folyamatok soran éri el a
végs céljat

Tirazs-lik 6r: A pezs@ készitéséhez hasznaljak. Borban vagy vizben aidétir.

Expediciés likér: Bort, cukrot, borparlatot és egyéb izésihyagokat tartalmazé folyadék,
amely a pezsgédességének beallitasara szolgal.

A toltébor: Az alapbor, a cukoroldat, a dédhyagok és az anyaélesttajéleszd)
meghatarozott mennyiségeveréke.

Palackos erjesztés pezs@készités:

1. A hagyoméanyos eljaras, anéthode champenoiseagy méthode traditionnellditjan
készilnek azok a palackban erjesztett és érletfigpezamelyeknél a tirazslik
cukortartalmanak masodlagos erjesztése, valansepén érlelés is ugyanazon palackon
belul zajlik le, tovabba a sejatugo kilovetése is a hagyomanyos degorzsalas tijemik. A
pezs@ ezen eljarasnal ugyanabban a palackban kertlkeztebni forgalomba, mint
amelyikben erjesztették és érleltek. A pésgglackokban keletkézsepbt a razdallvanyon
tortérd forgatassal és razassal tovabbitjak a dugo iranyat koveten a palackokat
degorzsaljak, vagyis a palack nyilasahoz kdz&ékesmennyiség sepbt és pezsét
lefagyasztjak, majd a keletkezett jégdugét a pdlanka masodlagos erjedésnek kdszddmet



uralkoddé mintegy 6 bar nyomassal kilovetik. A dexgaddas soran a tavozo seps pezsg
mennyiségét palackonként az expedicioéridd potoljak, amely kulonféle ize§ianyagokat,
obort, konyakot, cukrot is tartalmazhat,

2. Magnum médszer:

Ebben a médszerben a tirazéhéizés utani masodlagos erjedés ugyancsak palacljidn
le, azonban ezek a palackok 1,5 literes magnuntkaitaamelyekbl a kierjedt pezsgf a
megkivant érési illutan nyomastarto tartalyokb@nszferaljak széndioxid tartalmat
megrzik, a sepét pedig a hagyomanyos degorzsalassal szemlieéssel tavolitjk el a
pezs@bol. Az igy nyert tiszta pez$g sziikség szerint lihdzik az expedicios likrel, majd a
kereskedelmi palackokba palackozzak. Az erjeszkémret adé magnum palackok Gjboli
felnasznalasra kerllnek.

3. Tankpezs@: A "hétkdznapi pezsifogyaszto” poharaba leggyakrabban tankpé&ksgil,
vagyis aMetodo Charmat-Martinotti, vagy Metodo Italiasaerint készilt pezégahol a
pezsgre jellem® szénsavassagot eredméryprasodlagos erjedés nem a palackban megy
végbe, hanem nyomasall6 rozsdamentes acéltartayokbfenti eljarassal készil a
kereskedelmi forgalomba keéippezsgk legnagyobb része.

4. Asti-spumante médszerA fenti harom mddszeit némileg kilénbozik a
spumantpezsg@k eldallitasi modja, az Asti spumante modszer, aholzzgé& alapanyaga
nem kész alapbor, hanem must.

Lényegileg kilonbozik a fenti eljarasoktéhabzéborokvagygyongyodborok elballitasa,
ezek ugyanis egysZeszaturalassal, vagyis kész borban tdrterén-dioxid elnyeletéssel
készllnek, dallitasuk Iényegesen kevésbé munkaigényes a {péash

Seprétlenités:
Ellennyomasos kovafoldéen, ebhiitott, ebfeszitett tartalyba s$zik at a pezsét

Lik 6rozes:
A htitétt pezsgh6z hozzafejtik az expedicios dik, amellyel a pez<gjellegét alakitjak ki.
Laps4irés utan palackozzak.

Palackozas:
A palackozas programvezeérelt automata gépsorokténik. 075I*es pezsis palackokba.
Zaras: parafa dugo és rogekiosar.

A kész pezs tarolasa:
A lepalackozott pez€g is pihentetni kell, hogy az expediciosdiikel dsszeérjen. Utana jon a
kiszerelés: Mosas, cimkézés, kupakolas, kartonozas.



