BGy03 - Hatarozza meg a rendelkezésre allé boraszati gépek és berendezések segitségével
a fehérborszo6l6 feldolgozas miiveleti sorrendjét az atvételtdl a mustkészitésig!

A feldolgozasi miivelet Iépései

Itt egy rajzot érdemes késziteni, az aldbbi egységekkel, és aztan beszélni minden egyes
lépésrol. Ld. 2. oldal lejjebb.

* mérleg (hid, mérlegtartalyos fogado garat) — minésités: fajta, minéség, cukortartalom,
» fogaddé medence, Urit6 csigaval
* 20z06-bogydz0 — cél: A sz6l6bogyok feltarasa (cél a bogydk levalasztasa a kocsanyrol, és
torkolyos mustta (cefre) alakitdsa. Z0z6 megroppantja a szemeket, bogy6z6 motolla eltavolitja a
bogyodkat a kocsanyrol.
» cefreszivattyd
— torkolyds must széllitasa — szivattya = dugattyuds, forgdlapatos, gordilécsigas, centrifugalis
- torkolyds must kezelése: cefrekénezeés, hdmeérséklet szabalyozas
» |é elvalasztd: szinmust és présmust elkulonitése sajtolas eldtt
- Statikus (cefreaztatéas, Iételenités, pufferolas)
- Dinamikus (a cefrét peforalt hengerben forgdcsiga emelkedd palyan
folyamatosan szallitja)
- Pneumatikus (membranon nyomja &t a cefre)
* sajto (prés): Szakaszos Uzem(; folyamatos (csigaprés); pneumatikus (tankprés)
o torkoly kihordas, szallitas eszkoze

Szakaszos rendszeril fehérborszolo

feldolgozas folyamata:
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1. a 52616 atvétele, 2. a sz6I6 fogadasa és tovabbitasa, 3. kocsanyelvélasztas és a
szolébogyok feltarasa, 4. a térkdlyds must tovabbitasa, 5. a térkélyds must kezelése, 6.
mustelvalasztas, 7. sajtolas, 8. a must osztalyozasa és gytijtése, 9. a sajto lritése és a
térkdly elszallitasa

A Folyamatos rendszeri fehérborsz616 feldolgozas annyiban kiilénbdzik a szakaszostol, hogy a
szilard fazis elvalasztasa folyamatosan, megszakitas nélkul torténik.

A must kezelése az erjedés el ott



1. A must tisztitasa (kolloidok és szennyezék eltavolitasa, 6sszes Uledek altalaban 30 - 50g/1)
e Egyszeri Ulepités (strlségkulonbség alapjan).

» Kénessavas nyalkazas (Botrytis altal termelt laktaz bont- tébb lebegb anyag - kénessavval
inaktivaljuk az enzimet, Ulepités).

» Enzimes kezelés (enzimekkel a lassan tlepedd - pl:pektin - anyagok bontasa enzimekkel.)

» Huités (10 C alatt az erjedés korlatozott. A hiités az llepitéssel és a nyalkazéssal
kombinalva jobb hatasfokot eredményez).

» -Bentonitos kezelés (Nagy felulet( &svany. Deritésnél és a bor stabilizdlasanal fontos). 6 - 8
ora

* Flotalas ( a szuszpenzidban lévé részecskék gazbuborékokkal gaz szilard komplexet
alkotnak és a felszinre emelkednek).

* Mustszeparalas (kis hatasfok, dradga a beszerzés és fenntartas)

* A must levegbztetése (Hiperoxidacio) - A mustot oxigéngazzal taltelitik, hatasara a
polifenolok oxidalédnak, polimerizalédnak, majd kicsapodnak. A must barnul, de késébb a
tobbi anyaggal eltavolithato - letlepedik.

e A must hevitése: Enzimek inaktivalasa és mikrobak elpusztitasa a mustban. 80 — 87 C, 2
perc. (draga, nem elterjedt)

A must 6sszetételének javitasa
Minden jelentés valtoztatas bejelentési kdtelezettség ala tartozik!!!!

» A cukortartalom névelése 2012. évi CVIIIl. Torvény a sz6létermesztésrdl és a
borgazdalkodasrdél szo6lé 2004. évi XVIII. térvény modositasarol. (20. bek: sdritett must,
toményitett must, répacukor vagy nadcukor. Max 19 témeg%-ig és max 3 %-0s emelés).

» Savtartalom novelése (torvenyi kotelezettségek) - csokkentés 109/l felett (tiszta CaCO3-
mal) - névelés borkdsav 2,5 g/l -rel, savtartalma 1,5 g/l-rel névelheté

» Szinhibak javitasa: A hibas szin javitasa cefreallapotban a legjobb hatasfokau.
(szinmentesités aktiv szénnel, de izt és illatot is kot.) 24 6ra mulva dekantalni az Gledékrdl
a bort.

* A présmustok kilonleges kezelése: Nagyon zavaros, kezelni kell. EI6szor pektinbontas
enzimekkel, majd derités és a fenolos részek eltavolitasa



A must tartositasa

Az erjedésmentes allapot megteremtése és a szikséges ideig valo fenntartasa a cél.

1. Fizikai eljarasok:

Hoékezelés (pasztérozés, aszeptikus korilmények, visszahités 20 C-ra, Iégmentesen zarjuk.
Héelvonas (alacsony hém., mikroba aktivitas csokken)

a, hltve tarolas (0 — 2 C, néhany hét)

b, fagyasztas — CO2 nyomas alatti tarolas - Membransz(irés (0,22 um -es sz(irén)

2. Kémiai tartosités:

a, kénessavas tartositas - El6tisztitott mustot kénessavval kezeljik (1000-1500 mg/l).
Felhasznaléas el6tt kénmentesitjiuk az alapanyagot.

b, Szeszezett must (misztella) készitése - Legalabb 14,2 mustfokos, erjedésben vagy
tovabberjedésben magas foku borparlat hozzdadasaval megakadalyozott termék. Kizarélag
likérborok alapanyagaként hasznalhatd fel.



